
 
 
 

Antipasti  / Vorspeisen 
 

Bruschetta 
Knusprig geröstetes Altamura-Weißbrot 

 mit aromatischen Kirschtomaten und feinem Knoblauch 
 

€ 5,50  A 
 

Vitello Tonnato 
Zarte Kalbfleischscheiben, hauchdünn  

geschnitten, serviert mit cremiger Thunfisch-Kapern-Sauce 
 

€ 16,50 B 
 

Gambas Alchito 
Gambas mit Knoblauch, Olivenöl scharf 

 

14,50 € 
 

Pimientos 
Pimientos  Kärsch tomate mit Knoblauch (fein scharf) 

 

12,50€ 
 
 

Antipasto della Casa 
Feine Auswahl unserer beliebtesten Vorspeisen 

Bresaola mit Rucola & Parmesan, Tomaten mit Büffelmozzarella,  
Vitello Tonnato, Meeresfrüchtesalat und Parmaschinken mit Melone 

 

€ 19,50  D 
 

Datteri in pancetta su r 
ucola e parmigiano 

Angebratene Datteln im Speckmantel auf Rucola 
 

€ 12,50   
 
 
 

Allergen-Legende: (A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) (B) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(D) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 

 
 
 
 



 
 

Insalata  / Mista 
 
 
 
 
 

Gemischter Salatteller 
 

€ 8,50 ( - ) 
 
 
 

Insalata Rucola e Parmigiano 
Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesanflocken 

 

€ 11,00 ( - ) 
 
 
 

Insalata Tricolore 
Rucola mit Parmesanflocken, Bruschetta  

und Tomaten mit Büffelmozzarella 
 

€ 14,00  A 
 
 
 

Crema di Pomodoro 
Frisch zubereitete Tomatencremesuppe 

 
€ 8,50 C 

 
 
 
 
 
 
 

Hinweis: Unsere frischen Salate – liebevoll mit hausgemachtem Olivenöl und Balsamico zubereitet. 
 

Allergen-Legende: (A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) 

(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 

 



 
 
 

Pasta 
 

 
Spaghetti (Siciliana) 

 

Mit Knoblauch, Oliven, Kapern, getrockneten  
Tomaten & Knuspertopping – scharf! 

 

€ 17,00 D 
 
 

Spaghetti Forma 
 

Spaghetti im parmesanlaib 
 

19,50€ 
 

mit Tomatensoße  
 

22,50€ 
 
 

Spaghetti Frutti di Mare 
 

Pasta mit frischen Meeresfrüchten in Tomaten-Weißweinsud 
 

€ 20,50 D 

 
Corteccia Coda di Rospo allo Zafferano 

 

Pasta mit frischem Seeteufel in leichter Safransoße & Zucchini 
 

€ 22,50 C,D 

 
 
 

Allergen-Legende: (B) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(D) Krebstiere / Fisch / Meeresfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse (E) Erdnüsse und daraus  

gewonnene Erzeugnisse (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich 

 Laktose) (2) Geschmacksverstärker (–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 



 
Carne / Fleischgerichte 

 
 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
 

An kräftigem Sößle mit Zwiebelchutney &  
Röstzwiebeln, dazu hausgemachte Spätzle 

 

€ 32,00 A,F,N,H,2 
 
 
 

Wiener Schnitzel 
 

Vom Milchkalbsrücken in knuspriger Kruste ,  
serviert mit Pommes frites, Salatbouquet & Wildpreiselbeeren 

 

€ 31,50 A,F,N 
 
 
 

 
Meisterburger 

100 % feinstes Rindfleisch vom Weidetier mit BBQ-Sauce,  
geschmolzenem Cheddar, roten Zwiebeln & French Fries 

 

€ 22,90 A,F,G,2 
 

 
 

Tagliata di Manzo in Salsa di Gorgonzola 
 

Zartes Rinderrückensteak in Gorgonzola Käse 
 

€ 32,00 G 
 
 
 
 

Tagliata di Manzo werden mit frischem Gemüse & Kartoffeln serviert. 
 

 

Allergen-Legende:(A) &Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) 

(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse(D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

(H) Schalenfrüchte (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse) (N) Sellerie und daraus gewonnene 

 Erzeugnisse (2) Geschmacksverstärker (–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 



Fisch & Meer  
 

Dorata Herbette 
 

Frische Dorade, filetiert, in leichter Kräuter- 
Weißweinsoße mit Pfannenkartoffeln & frischem Gemüse 

 

€ 32,00 G,D 
 
 

Salmone al Calvados 
 

Frisches Lachsfilet in leichter Calvados Soße 
als Beilage Eier-Bandnudeln 

 

€ 31,50 C,D,G 

 
 

Vegetarisch   
 

Gebackene Avocado 
Mit Kräuter-Frischkäse-Füllung, dazu 

 hausgemachtes Kartoffelgratin, 
Salatbouquet & Käsechips 

 

€ 19,90  A,F,G,H 
 
 

Allergen-Legende:(A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) 

(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse(D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

(H) Schalenfrüchte (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse) (N) Sellerie und daraus gewonnene 

 Erzeugnisse (2) Geschmacksverstärker (–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 

 

 



 
 
 Desserts 
 
 
 
 

 
 

 

 

Tiramisù 
Hausgemacht mit Mandel-Cantuccini in  

Mascarpone-Vanille-Creme 
  

€11,90 (A,C,G,H) 
 

Crème Brûlée 
Nach Art des Hauses 

 
€ 11,90 (C,G) 

  
Panna Cotta 

Mit Erdbeersauce und Früchten 
 

€ 9,90 (G) 
  

Soufflé al Cioccolato 
Mit Vanille-Mascarpone-Creme 

  
€ 12,90 (A,C,G) 

 
Sorbetto Misto 

Hausgemacht  Gemischtes Sorbet 
  

€ 12,90 (-) 
 

Cassata Siciliana 
Eistörtchen mit Pistazienfüllung und Eierlikör 

 
€ 11,90 (C,G,H) 

 
Allergen-Legende:(A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) 

(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse(D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

(H) Schalenfrüchte (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse) (N) Sellerie und daraus gewonnene 

 Erzeugnisse (2) Geschmacksverstärker (–) Keine deklarationspflichtigen Allergene 

 
 



Für unsere kleine Gäste 

 
 
 
 

Kinderschnitzel 
mit  Pommes  oder  Spätzle 

 
€ 12,90 (A,C,G) 

 
 

Pasta  
mit  

Tomatensoße  
 

€ 6,90 (A,C,G) 

 
oder  

 
Sahnesoße  

 
€ 6,90 (A,C,G) 

 
 
 
 
 
 
 

Allergen-Legende:(A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen) 

 (C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, (G) Milch und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

 


